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METIERS DE LA RESTAURATION

Commis Sommelier
Sommelier

Chef Sommelier
Caviste



100%:255riave [100% roressoneue:

e Conseiller des clients dans leur choix de vins
e Effectuer le service dans des conditions optimales de dégustation

e Etablir la carte des vins et des boissons selon la legislation des vins et des alcools.
e Acheter des vins et des alcools aupreés de fournisseurs (producteurs, grossistes, ...) et

gérer le budget de la sommellerie
e Coordonner un équipe et éventuellement faire du service en salle.

e Jeunede 16 a 29 ans révolus

e Avoir obtenu un dipléme au moins de niveau 3 du secteur du service
ou

e Pouvoir justifier de 3 ans de pratique professionnelle dans le métier

e 1 ande formation en alternance
e Début de la formation : septembre

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL ENSEIGNEMENT GENERAL
e Oenologie et crus des vins e Anglais

e Commercialisation - conseil vente

e Connaissance des boissons

e Travaux pratiques de Service

e Travaux pratiques de vinification

e Gestion - législation

e Découverte en milieu professionnel

*taux 2020 des diplomés

présents a l'examen




LES + DE LA FORMATION

e Formation axée sur la pédagogie, au plus pes du métier (évolution du métier, des
technologies...)

¢ Mise en application de I'cenologie au lycée viticole de Blanquefort (taille, vendange,
analyse sensorielle, laboratoire primeurs)

e Intervention des différents syndicats viticoles (Bordelais, Val de Loire, Alsace,
Languedoc, Valée du Rhéne, Vignobles étrangers...)

e Préparation aux concours (Métro Chapoutier, Trophée Léognan, MAF...)

e Salle d’Analyse sensorielle dédiée a la formation (poste de dégustation...)

LES + DU CAMPUS

e Le « Pole Insertion Avenir » pour travailler votre projet professionnel

e « Tous Entrepreneurs » pour accompagner a la création / reprise d’entreprise

e « Team mobilité » pour vous permettre de partir a I'étranger

e Travaux de groupe en mode projet, pour expérimenter le travail en équipe et la gestion

des relations interpersonnelles, compétences clés en entreprise

e Interventions de professionnels pour enrichir la culture professionnelle

e Suivi personnalisé en centre de formation et en entreprise ‘

e Examens blancs pour préparer a l'examen final «

COMMENT POSTULER ?

e Inscription en ligne sur

campusdulac.com



-le matériel dont vous pour
20, fond vert,

minutes du nouveau quartier de Glnko
facilement accéssible en tram.

S é- &
-acheter un repasou faire rech




